






























Pas de précuisson :  25% d’économie d’énergie (en traditionnel : 15 mn de pré-cuisson + 60 mn de cuisson) 

Vidéos de recettes :      Endives au jambon                                  Paëlla

Pas de préchauffage : 25% d’économie d’énergie (en traditionnel : 15 mn de préchauffage + 60 mn de cuisson) sans oublier la perte de chaleur 
quand, porte ouverte, vous introduisez votre plat de cuisson dans le four

Pas de pyrolyse : 3h de pyrolyse toutes les 12 cuissons avec four traditionnel à pleine puissance

Puissance réduite : maxi 1800 Watts,  puissance moyenne en cuisson 1350 Watts contre 3000 Watts pour un four traditionnel

Température de cuisson inférieure  à 100°C : au lieu de 120°C/200°C en cuissons traditionnelles 

Durée de notre cuisson à basse température =  identique au temps de cuisson traditionnelle

Economies non quantifi ées dans cette étude :
� Plus besoin de réchauffer : après cuisson, cocotte fermée, tout reste chaud 40 mn
� Vaisselle réduite - économie d’énergie et d'eau : un seul plat à nettoyer, le plat de préparation et de cuisson se transforme en plat de service
� Absence de vaisselle des ustensiles de pré-cuisson
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Une cuisson à l’Omnicuiseur Vitalité génère en moyenne une économie énergétique (électricité/gaz) de 3,08 kwh selon étude CEMesures
À raison de 9 cuissons par semaine (*),  les économies d’énergie mensuelles et annuelles en euros sont les suivantes :

(*) 1 cuisson par jour du lundi au vendredi et 4 cuissons les WE

ECONOMIE
D’ENERGIE (€)

Prix Kwh
NOMBRE DE CUISSONS ECONOMIE

D’ENERGIE
PAR CUISSON

ECONOMIES D’ENERGIE

ANNUELLES MENSUELLESHEBDOMADAIRES ANNUELLES

Tarif en 2022 0,174 9 468 3,08 kwh 251 € 21 €

L’utilisation de l’Omnicuiseur Vitalité au quotidien réduit votre facture énergétique de 75% soit

une économie de 251 € /an soit 1255 € en 5 ans

Le prix du Kwh est de 0,2276€ (septembre 2023)



VITALITE 6000 : économie moyenne d'énergie par cuisson : 4,13 kwh - 1,05 kwh = 3,08 Kwh - Soit une économie de 75%

IE

(Hors Pyrolyse) Pyrolyse Avec Pyrolyse V5000 - 2000 W V6000 - 1800 W

BLANQUETTE DE VEAU 5,53 5,53 1,3 1,17

GRATIN DE COURGETTES 3,95 0,75 4,70 1,1 0,99

COLOMBO DE LEGUMES 2,16 2,16 1,1 0,99

 CONSO MOYENNE 3,88 4,13 1,17 1,05

mie de 75%
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CUISSON OMNICUISEUR VITALITE
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(Selon rapport page 8)

CUISSON TRADITIONNELLE

Conso Kwh Conso Kwh

 NOUVELLE SERIE

 V6000

PLUS  ECONOME

Coût du

% Kwh ANNUELLES MENSUELLES Kwh ANNUELLES MENSUELLES

-75% 3,08 468 39 0,174 251 € 21 €

502 € 42 €

ECONOMIES D'ENERGIENBRE CUISSONS  ECONOMIE PAR CUISSON

Puissance Durée Conso par Surconso par

Four Kw Pyrolyse (heure) Pyrolyse Cuisson

3 3 9 0,75

(Non inclus dans comparatif CEMesures Lab)

SURCOUT PYROLYSE : une pyrolyse toutes les 12 cuissons 

                           (*) En 08/2022 le coût réel du Kw est 15 fois supérieur au prix EDF facturé

Le VITALITE 5000 (V5000), objet de cette étude a une puissance de 2000 Watts.

 Il a été remplacé en 2014 par le VITALITE 6000 (V6000) plus économe de 10% : puissance 1800 Watts au lieu de 2000 Watts
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